Eine gute Kiiche ist das Fundament allen Gliicks (Auguste Escoffier)
Herzlich Willkommen im MGH Zum WeiRen Rossel Dielheim
Wir kochen fiir Sie frisch und ohne Zusatzstoffe. Bei der Auswabhl
der Lebensmittel legen wir groRen Wert auf Qualitat und, soweit
moglich, auf Regionalitdt. Wir bieten selbstverstandlich auch
abwechslungsreiche vegane und vegetarische Gerichte an. Bei
Fragen und Wiinschen sind wir gerne fiir Sie da. Wir wiinschen
einen genussvollen Aufenthalt!

Vorspeisenvielfalt aus der Rossel-Kiiche
Beilagen-Salat klein € 4,50 / groR € 9,00 /s

Risoles (indonesische Friihlingsrolle) mit vegetarischer Fiillung auf
Salatbukett. Dazu reichen wir eine Sweet-Chili-Sauce als Dip
€ 6,50 A (Weizen) I/J/11

Bruschetta mit Tomaten, Knoblauch und Zwiebeln € 4,50 A (weizen,
Roggen, Dinkel)

Gebratene Knoblauch-Garnelen in Butter-WeiRweinsauce,
dazu Brot € 9,50 A (Weizen, Roggen, Dinkel) B/G/L/8

Alles auBer gewdhnlich: Unsere Salatbowl-Variationen

Bunte Salatvielfalt* von unserem Bio-Lieferanten Kapplein aus
Waghdausel (*Blattsalate, Salatgurke, Tomaten, geraspelten Karotten,
WeiRk- und Rotkraut nach Verfligbarkeit). Abgerundet durch
geschmackvolle Toppings und zwei hausgemachten Salatsaucen nach
Wahl: Krduter-Senf- Dressing J oder Limetten-Tahini-Dressing k

Salatbowl ,,Miillerin“ mit gebratenen Garnelen und Lachsfiletwirfel in
SojasoRe mariniert € 18,50 B/D/F

Salatbowl ,,Tempeh* mit frittiertem Bio-Tempeh und Edamame (vegan)
€17,50F

Salatbowl ,Falafel mit frittierten Falafel-Talern, Humus und griinem
Spitzpaprika (vegan) € 15,50 k

Salatbowl ,,Miihlenrad“ mit sautierten Champignons und gebratenen
Hahnchenbruststreifen € 16,50
Gerne auch vegan nur mit sautierten Champignons € 14,00

Salatbowl ,,Roastbeef” mit gebratenen Roastbeef-Streifen € 18,50

Salatbowl ,,Maultaschen” mit zwei gebratenen Maultaschen € 16,00
A (Weizen) C/G/J/8

Salatbowl ,Feta” mit mariniertem Feta-Kase, roten Zwiebeln, griinen
Oliven und Paprika € 16,50

Salatbowl ,,Risoles” mit zwei frittierten Risoles und einer Sweet-Chili-
Sauce als Dip € 17,50 A (Weizen) I/3/11

Leckeres fiir unsere kleinen Gaste
Portion Spdatzle mit BratensoRRe € 5,50 A (Weizen) C/G/I/8

Ein paniertes Schnitzel mit Pommes Frites (wahlweise Schweine- oder
Hahnchenschnitzel) € 8,50 A (Weizen) ¢/G/1/8
SoRe auf Wunsch (siehe bei Extrawiinsche)

Maultaschen mit Hackfleischfiillung aus eigener Herstellung

Zwei gebratene Maultaschen an ZwiebelsoRe, dazu Bratkartoffeln € 13,50
A (Weizen) C/G/I/8

Zwei gebratene Maultaschen gratiniert mit Champignon-RahmsoRe und
Kase € 11,50 A (Weizen) C/G/1/8

Eine extra Maultasche (in Kombination mit obigen Gerichten) € 4,00

Es geht auch ohne Fleisch
Ratatouille aus geschmortem Bio-Gemiise, dazu Thai-Reis (vegan) € 10,50
Gerne zusatzlich mit frittiertem Bio-Tempeh als EiweiBquelle € 14,50

Gratinierter Schafskase auf Marktgemuse mit Pfefferonen, Kirschtomaten
und griinen Oliven, dazu Brot € 12,50 A (Weizen, Roggen, Dinkel)

Pikante Thai-Curry-Bowls mit Thai-Reis

Buntes Marktgemdse in pikanter Thai-Curry-Kokos-SofRe. Wahlweise
- mit frittiertem Bio-Tempeh (vegan) € 14,50 F

- mit gebratenen Hahnchenbrust-Streifen € 14,00

- mit gebratenen Garnelen in SojasoRe mariniert € 15,00 B/F

- mit gebratenem Lachsfilet in SojasoRe mariniert € 15,50 b/F

- mit gebratenen Roastbeef-Streifen € 16,00

Fruchtige Madrocas-Curry-Bowls mit Thai-Reis

Buntes Marktgemuse in Mango-Madrocas-Curry-Kokos-SoRe. Wahlweise
- mit frittiertem Bio-Tempeh (vegan) € 14,50 F

- mit gebratenen Hahnchenbrust-Streifen € 14,00

- mit gebratenen Garnelen in SojasofRe mariniert € 15,00 B/F

- mit gebratenem Lachsfilet in SojasoRe mariniert € 15,50 b/F

- mit gebratenen Roastbeef-Streifen € 16,00

Offnungs- und Kiichenzeiten*

Mittwochs bis samstags:

17.00 bis 22.00 Uhr

(Kiiche bei vorheriger Reservierung bis 20.30 Uhr)

Sonntags:

11.30 bis 14.30 und 17.00 bis 20.00 Uhr

(Ktiche bis 14.00 bzw. 19.30 Uhr)

*An Feiertagen sowie bei Feiern gelten abweichende Offnungszeiten.

Unsere ,,Werktag-Specials“:

€ 2,00 pro Gericht oder Flasche Wein sparen

Jeden Mittwoch: Cordon Bleu- und Schnitzel-Tag

Jeden Donnerstag: Rumpsteak-, ZR-Braten- und Schweinelende-Tag
Jeden Freitag: Maultaschen- und Salatbowl-Tag

Jeden Samstag: Wein-GenieRer-Tag

Fleisch-Klassiker

(Alle SoRen sind glutenfrei, Braten- und ZwiebelsoRBe auch lactosefrei!)
Zwei panierte Schnitzel mit Pommes Frites (Schweine- oder
Hahnchenschnitzel) € 11,00 / kleine Portion € 8,50 A (Weizen) ¢/G/I/8

SoRe auf Wunsch (siehe bei Extrawiinsche)

Cordon Bleu mit Pommes Frites an BratensoRe € 13,50 A (Weizen) C/G/I/2/3/8

Schweinertickensteak mit Krdutern, Kase und Knoblauch liberbacken an
BratensoRe, dazu Bratkartoffeln € 13,00 G/8

Schweinelende an Pfeffer-, pikanter Paprika- oder Champignon-RahmsoRe,
dazu Spatzle € 14,50 / kleine Portion € 12,00 A (Weizen) G/8

Hahnchen-Geschnetzeltes mit Champignon-RahmsoRe, Kirschtomaten und
frischen Krautern, dazu Spatzle € 13,00 A (Weizen) G/8

Rinder-Geschnetzeltes mit griinen Bohnen in pikanter Paprika-RahmsoRe,
dazu Thai-Reis € 16,00 A (Weizen) G/8

Zwiebelrostbraten mit Spatzle € 21,00 / kleine Portion € 19,00

A (Weizen) G/8

Zartes Rumpsteak (ca. 250 Gramm Rohgewicht) wahlweise mit
Krauterbutter, ZwiebelsoRe, Pfeffer- oder Champignon-RahmsoRie,
Parmesan- oder Thymiankruste, dazu Pommes Frites € 21,00
A (Weizen) G/J/8

Mache Dein Rumpsteak extra gro
Rumpsteak XXL (300 Gramm) + € 4,50

Extra-SoRe oder Krauterbutter gefallig?
Portion BratensofRe oder Krauterbutter + € 1,50 ' |
Portion ZwiebelsoRe, Pfeffer- Champignon-
oder Paprika-RahmsoRe + € 2,&

Extra-Beilagen gewiinscht? 2
Portion Pommes Frites, Thai-Reis, Kroketten, Spab
buntes Marktgemuse oder Bratkartoffeln € 4,00
Portion Brot (wechselnde Sorten) € 1,00 i
Portion Ketchup oder Mayonnaise € 1,00

Portion rot/weiR (Ketchup und M 's‘e)‘€'1,50
Portion Garnelen (7 Stlick) € 5,0 '

Beilagen-Anderungen

Kleiner Beilagen-Salat zzgl. € 0,50
GroRer Beilagen-Salat zzgl. € 5,00
Brot als Beilage (wechselnde Sorten) abzgl. € 3,00
Gericht ohne Beilagen abzgl. € 4,00

Das Beste zum Mitnehmen:

Mehrwegverpackung pro Stiick Pfand € 5,00
Krauter-Senf-Dressing in der 0,5 Liter Flasche € 5,00
BratensoRe in der 0,5 Liter Flasche (bitte vorbestellen) € 7,50,

Cateringangebote unterbreiten wir lhnen gerne!

ZUM WEISSEN ROSSEL
DELE



Desserts
Eine Kugel Bourbon Vanilleeis auf heifen Himbeeren

mit:Sahne garniert € 6,50
A (Weizen)/C/G/ 9

- Eine Kugel Bourbon Vanllleels,auﬂ(ﬂfbrskernol mlI Sahne und
dierten Kurblskernen garniert €7,

Es;')resso €2,309
Doppelter Espresso € 4,30 9

Espresso Macchiato € 2,80 G/8/9

Kaffee € 2,50 / groR € 4,50 9

Milchkaffee € 3,50 G/9

Cappuccino mit Milch € 3,50 / groR € 6,00 G/8/9

Latte Macchiato € 3,70 G/8/9 P
- " % .’w
" »‘.Easgessa@bbpél}er Espn:esSo m’felner Kugel Vanilleeis, Sahne
qﬁ¢5chokQ§oEe garnlert) € 8"00 A (Welten)C/G/H/S/Q
'

“. ,HEIKSchokolade €4 005/8/9’ /

HeiRe Schokolade mit Sahne € 5,00 G/8/9

Zeichenerkldrung der deklarationspflichtigen Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel,

4 mit Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt,

7 mit Phosphat, 8 mit MilcheiweiR, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig,

11 mit StRungsmittel, 12 gewachst

Zeichenerklarung der deklarationspflichtigen Allergene

A Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut, Emmer, Einkorn, Grinkern) B Krebstiere, C Eier, D Fische,

E Erdnusse, F Soja, G Milch, H Schalenfriichte, I Sellerie, J Senf,

K Sesamsamen, L Schwefeldioxid und Sulphite, M Lupinen, N Weichtiere

Alkoholfreie Getranke

moﬁ) Bio-Limonaden der Neumarkter Lammsbrau Brauerei
0,5 | Flasche € 4,90

Apfelschorle, Fresh Lemon, Sunny Orange, Holler Bliite, Orange-Cola

Flasche Bio-Kristall Wasser medium / still 0,33 1 € 4,00 / 0,75 | € 6,80

Flasche Schwarzwald Sprudel Classic 0,5 1 € 4,50 / 0,75 | € 6,80

Schwarzwald Sprudel Zitronenlimonade 0,25 | € 3,50 / 0,5 | € 4,80 11

Coca-Cola 0,251€3,50 /0,51 € 4,80 1/3/9

Coca-Cola Zero 0,25 1€ 3,50 / 0,5 | € 4,80 1/3/9/11

Schorle aus u.a. Fruchtséften und -nektaren 0,25 1 € 3,50 / 0,5 | € 4,80

Orangensaft, Schwarzer Johannisbeernektar oder Maracuja-Nektar
0,251€4,00/0,51€7,00

Wolf-Biere vom Fass
Wild seit 1885 - gebraut nach Originalrezepten aus der
Karlsruher Siidstadt

Pils / Helles 0,3 1€ 3,80 / 0,5 | € 4,90 A (Gerste)

Hefeweizen 0,3 1 € 3,80 / 0,5 | € 4,90 A (Weizen, Gerste)

Obige Fassbiere als Radler mit Zitronenlimonade gemischt
0,31€3,80/0,51€4,90 A (Gerste)

@‘ Bio-Biere von der Neumarkter Lammsbrau Brauerei
& Der ersten Bio-Brauerei Deutschlands

Neumarkter
Lammsbrau

Flasche Naturradler alkoholfrei 0,33 | € 3,90 A (Gerste)

Flasche WeiRe / Dunkle WeiRe alkoholfrei 0,5 | € 4,90 A (weizen, Gerste)
Flasche WeiRe mit Grapefruit alkoholfrei 0,33 | € 3,90 A (Weizen, Gerste)
Flasche Lammsbrau alkoholfrei 0,5 | € 4,90 A (Gerste)

Aperitif
Martini Bianco 4 cl € 4,50

Aperol Spritz oder Hugo 0,2 1 € 7,00 /1
Campari-Orange oder Campari-Soda 0,2 | € 6,00 1/5/10

Digestif
Diverse Obstbrande und Likére 2 cl € 4,00 bis € 4,50

Ramazotti mit Zitrone 4 cl € 4,50
Grappa 2 cl € 4,50

QOuzo 2 cl €3,50

Ausschankweme
Muiller-Thurgau QbA halbtrocken 0,2 1 € 4,20 / 1,0 1 € 18,00 .

WeiRburgunder QbA halbtrocken 0,2 1€ 4,70/ 1,01 € 20,50 L
Riesling QbA halbtrocken 0,2 1€ 4,70 / 1,0 1 € 20,50 L

Grauer Burgunder Kabinett trocken 0,2 1 €5,20 / 0,75 | € 19,00 L
Auxerrois Kabinett trocken 0,2 1€ 5,20 / 0,75 | € 19,00 L
Spatburgunder Rosé QbA halbtrocken 0,2 1€ 4,40 /1,01 € 19,00 .

Schwarzriesling Qualitatswein
halbtrocken 0,21€4,80/1,01€21,00 L

Spatburgunder Rotwein QbA trocken 0,2 1€5,00 /1,01 € 22,00 L

Ausgesuchte Flaschenweine
Riesling QbA trocken 0,75 | € 19,00 L

WeilRburgunder Qualitatswein lieblich 0,75 | € 19,00 L
Rosé Qualitatswein trocken 0,75 | € 19,00 L
Spatburgunder Rotwein Qualitatswein trocken 0,75 | € 20,00 L

Perlwein
Secco weil oder Rosé, QbA, trocken 0,1 1€ 3,80/ 0,75 | € 24,00 L

Weinschorlen
Miiller-Thurgau-Schorle 0,25 1€ 3,50/ 0,51€ 5,50 L

Alle anderen Sorten als Weinschorle 0,251€3,90 /0,51€6,30 L

Unsere ,Werktag-Specials“:

€ 2,00 pro Gericht oder Flasche Wein sparen

Jeden Mittwoch: Cordon Bleu- und Schnitzel-Tag

Jeden Donnerstag: Rumpsteak-, ZR-Braten- und Schweinelende-Tag
Jeden Freitag: Maultaschen- und Salatbowl-Tag

Jeden Samstag: Wein-GenieRer-Tag

Verantwortlich fiir den Inhalt:
MGH Zum WeiRen Rossel Dielheim
Pestalozzistr. 7, 69234 Dielheim
Tel. 06222-5719766
www.weisses-roessel.de
reservierung@weisses-roessel.de
Stand: Mai 2025




